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Op zondag 2 maart (in Maastricht) en zondag 9 maart (in Laren) organiseren wij een overzichtsproeverij en
een bijzonder wijn-spijs diner. Op beide dagen bent u vanaf 13.00 uur van harte welkom om een uitgebreide
selectie uit ons assortiment te proeven. Naast de bekende toppers uit het assortiment, staan ook de nieuwe aan-
winsten op de proeftafel. In Maastricht en Laren staan overigens dezelfde wijnen op de proeftafel. De proeverij
eindigt om 17.00 uur. Aansluitend kunt u gebruik maken van een speciaal wijn-spijs menu. Bij elk gerecht ser-
veren we twee verschillende wijnen en mag u zelf beoordelen welke wijn het beste met het gerecht versmelt.

Wie vijftig jaar terug in de tijd en tegelijkertijd toch twintig jaar vooruit wil, moet naar hotel-restaurant Beaumont, gele-
gen in het stadshart van Maastricht. Alles wat vijftig jaar geleden goed was, zoals gastheerschap, etiquette, respect en
attitude, is geherintroduceerd, maar dan in een nieuw en tijdloos jasje dat over twintig jaar niet zou misstaan.
Beaumont laat zien dat het hotel-restaurant met zijn tijd meegaat en tot in detail dynamisch is. De architectuur, het
licht, de muziek, kleding, eten en drinken vormen samen een totaalpakket dat de zintuigen van de gast prikkelt, zon-
der in overdaad aanwezig te zijn. Beaumont ontving niet voor niets in 2005 de Dutch Hotel Award.,

Overzichtsproeverij: vanaf 13.00 tot 17.00 uur.
Wijn-spijs 4 gangen-diner: aperitief vanaf 17.00 uur,
aanvang diner circa 18.00 uur.

Arrangement: € 59,50
Arrangement inclusief overnachting in comfort kamer
en ontbijt: € 128,25 p.p. (Double kamer)

Beaumont
Wycker Brugstraat 2 | 6221 EC Maastricht | Telefoon 043 325 44 33 | www.beaumont.nl

In het hartie van Laren, tegenover de pittoreske Coeswaerde, ligt Ateliercafé-Fetgelegenheid Mauve, De oude
Saksische boerderij, dat bestaat uit het Atelier en de Eetkamer, is vernoemd naar de Larense meesterschilder Anton.
De ruige borstelige landschapschilderingen van Mauve en de zijnen vonden hun weg over de hele wereld. Hun keus
voor het pure, eerlijke buitenleven vindt u terug in de ongepolijste inrichting van het restaurant: veel hout en warme,
diepe Kleuren. En natuurlijk veel schildersattributen en schilderijen uit de Larense school.

Overzichtsproeverij: vanaf 13.00 tot 17.00 uur.
Wijn-spijs 4 gangen-diner: aperitief vanaf 17.00 uur, aanvang diner circa 18.00 uur.

Arrangement: € 47,50

Ateliercafé - Eetgelegenheid Mauve
Brink 1 | 1251 KR Laren | Telefoon: 035-5380990 | www.mauve.nl

Aanmelden
U kunt zich aanmelden via www.sauterwijnen.nl of telefonisch via 043-363 77 99. Na uw aanmelding ontvangt u v
ons een bevestiging en nadere informatie. Aan de proeverij zijn geen kosten verbonden.



