
WAAR: 
 Restaurant Beaumont, 

Wycker Brugstraat 2, 
Maastricht 

WANNEER: 
vrijdag 30 november 2007

TIJD: 
vanaf 18.00 uur 

PRIJS: 
 € 65,- per persoon, 

incl. wijnarrangement
INSCHRIJVEN: 

via Jean-Paul Wagemans 
(043) 325 44 33 

o.v.v. delicious.arrangement
MEER INFO: 

www.beaumont.nl of 
info@beaumont.nl 

Vertrouwd en toch anders. Beaumont in hartje Maastricht heeft 
een metamorfose ondergaan dankzij architect David Chipperfi eld. 
Resultaat: een nieuw magistraal strak interieur, maar alles-
behalve kil en afstandelijk. Hier wil je eten en blijven eten.

dé locatie
Beaumont ligt in het centrum van Maastricht aan de winkelboulevard, in een monumentaal 
pand uit 1885. Aan de buitenkant een klassiek pand, van binnen supergestyled door David 
 Chipperfi eld, bekend van de Dolce & Gabbana-winkels en het BBC-gebouw in Schotland. 
 Royale lichte ruimten met een soberchic interieur. De keuken is Frans, internationaal en 
 regionaal georiënteerd. En Beaumont betekent niet alleen eten, je kunt ook blijven slapen in 
een van de 121 kamers. Prettige extra’s zijn ook nog twee meetingrooms, twee diningrooms 
en een parkeergarage. 

dé gastheren
Rick Bartelink werkt al 17 jaar voor Beaumont, hij is sinds kort keukenmanager. Samen met 
chef-kok Audrey Eussen werken ze uitsluitend met dagverse, eerlijke regionale producten. 
Hun passie voor de cuisine maakt het vak voor hen iedere dag weer anders en aantrekkelijk. 
Sommelier Jean-Philippe Roussel en gastvrouw Kristel van Mölken zorgen er samen voor dat 
hun team met plezier werkt. Liefde, respect voor het product én voor hun gasten bepalen de 
norm. Kortom, een uitstekende synergie tussen keuken, bediening en omgeving voor de gasten. 

hét menu
Een echte Beaumont-keuze voor het viergangenmenu met een amuse bij aanvang van het 
diner en iets zoets bij de koffi e. Alle gerechten worden begeleid door bijpassende wijn.
• Gerookte kalfsmuis met Parmezaanse kaas en uiencompote. 
• Soep van vis-, schaal- en schelpdieren van het seizoen met choucroute. 
• Hazenrugfi let met een jus van kersenlikeur, uienchutney met komijn en ovenaardappeltjes. 
• Crème brûlée van hazelnoot met vijgencompote. 

hét extraatje
Iedereen die zich inschrijft voor een delicious.diner krijgt een authentiek David Chipperfi eld-
bord. En alle delicious.gasten kunnen naar een gratis overnachting meedingen! Bekijk de 
website van Beaumont extra goed, www.beaumont.nl, en misschien maak jij wel kans op een 
van de twee kamers voor een overnachting voor twee personen inclusief ontbijt. 
Overnachten na het diner is ook mogelijk met een hotelarrangement voor € 267,-.
Dit is inclusief het diner, een kamer en een ontbijtbuffet voor twee personen. 

Elke maand organiseert delicious. een lunch of diner bij een toprestaurant voor een superprijs! 
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